
Lunch & Diner

Deel je foto met #LandgoedBergvliet



A LA CARTE

ZOMERS
VERLANGEN

Heeft u een allergie? Meld het ons.



Culinair genieten
Seizoensgebonden genieten 

Laat dit seizoen je smaken. Geniet in een ontspannen sfeer, met uitzicht over de golfbaan, van onze 

gerechten, bereid met verse, seizoensgebonden ingrediënten. Kies gerechten uit onze kaart, waarin 

herkenbare smaken en verfijnde combinaties samenkomen. Of je nu komt voor een lunch, diner of een 

goed glas wijn, bij ons staat ongedwongen genieten centraal.

Groepsarrangementen 

Voor groepen bieden wij diverse culinaire mogelijkheden in een sfeervolle setting. Denk aan een walking 

dinner, live cooking rond de Ofyr, of een uitgebreide foodmarkt in ons Paviljoen. Van informeel tot 

compleet verzorgd: we denken graag mee, om ieder samenzijn passend en smaakvol in te vullen. 

Scan de QR-code voor meer informatie en mogelijkheden.



Dranken

Koffie’s

Koffie 	           					           3.50

Koffie Decafé 				         3.55

Espresso					          3.50

Dubbele espresso 				         4.50

Espresso Macchiato 			      	      3.50

Cappuccino					          3.80

Koffie Verkeerd				         3.95

Latte Macchiato 				         4.20

Flat White 				        	      4.60

Chai Latte					          4.70

Bekijk de Borrel & Bites kaart voor meer dranken. 

Speciale koffie’s

Irish Coffee					          9.00
Koffie met whiskey en slagroom 

Spanish Coffee				         9.00
Koffie met Tia Maria en slagroom 

Italian Coffee				     	      9.00
Koffie met amaretto en slagroom 

French Coffee 				         9.00
Koffie met Grand Marnier en slagroom 

Frisdranken

Coca-Cola 					         3.50

Coca-Cola Zero 				        3.50

Fanta, Sprite 					        3.50

Chaudfontaine plat / bruisend 0.25 L	     3.50

Acqua Panna 0.75 L 				       7.00

San Pellegrino 0.75 L			       7.00

Royal Bliss Bitter Lemon 			       3.60

Royal Bliss Signature Tonic 		      3.60

Royal Bliss Ginger Beer 			       3.60

Royal Bliss Ginger Ale 			       3.60

Royal Bliss Pink Aromatic Berry		      3.60

Fanta Cassis 					         3.60

Fuze Tea Sparkling		   		      3.60

Fuze Tea Green 				        3.60

Rivella Original 				        3.60

Verse Jus d’orange 				        5.50

Verse Jus d’orange groot 0.45L		      6.25

Minute Maid appelsap			       3.60

Minute Maid tomatensap 			       3.60

Chocomel of Fristi				        3.60



Thee

Diverse smaken 				         3.40 

Verse muntthee 				         4.20

Verse gemberthee 				         4.20

Thee Bergvliet 				         4.30
Met verse gember, sinaasappel en kaneel 

Chocolademelk

Warme chocolademelk 			        4.00
Met extra slagroom 	 			           0.60

Irish chocomel 			                    8.75
Met whiskey en slagroom

Golfdrankjes

Gele Peter 					          4.75
Mix van bitter lemon en verse Jus d’orange 

Rooie Annie 					          4.75
Mix van bitter lemon en cassis

Witte Sylvia 					          4.75
Mix van bitter lemon en tonic

Lekkers voor bij de koffie

Appelgebak van Het Klooster Breda	      4.25

Bergvliets gebakje				         4.25

Echt Brabants worstenbrood			       3.25
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Lunch  
Tot 17.00 uur te bestellen

Voor de lekkere trek

Kipsaté van de grill	 			     21.75
Atjar, bosui, krokante ui, kokos en friet

Smashed burger 				      23.00
100% runderburger met uiencompote, 
tomaat, cheddar, bacon en friet 	

Asian kipburger	    	 	      	   23.00	
Krokante kip, pittige limoenmayo, gefrituurde uitjes, 
rode koolsalade, cheddar en friet

Brioche bol gerookte zalm	  		    18.50	
Rode ui, little gem, citroen-dillecrème, 
komkommer en kappertjes

Clubsandwich kip *	    		    	   17.75	
Gerookte kip, mosterd-mayonaise, bacon, ei, tomaat, 
little gem, rode ui en chips

Toast avocado-feta		  	      	   17.00	
Pittenmix, crispy chili olie, peterselie, bieslook, 
citroen en rucola

Focaccia Prosciutto	    	 	      	   17.75	
Rucola, Parmezaan, geroosterde tomaten, honing, 
peterselieolie en pijnboompitten

12-uurtje

• Soep van de maand          			     21.25 

• Mini-broodje gerookte zalm 

• Mini-salade carpaccio 
Parmezaanse kaas, truffelmayonaise, pijnboompitten, 
rode ui en geroosterde tomaten

• Bourgondiër rundvlees- of oesterzwamkroket *
Op grof gesneden boerenbrood

Kroketten

Bourgondiër rundvleeskroketten * 	   15.25
Geserveerd op grof gesneden boerenbrood, 
met een frisse salade en mosterd

Oesterzwamkroketten *		    	   15.25
Geserveerd op grof gesneden boerenbrood, 
met een frisse salade en truffelmayonaise

Garnalenkroketten *		    	   17.25
Geserveerd op grof gesneden boerenbrood, met 
een frisse salade en cocktailsaus

Soepen

Wisselende maandsoep 			       9.25
Geserveerd met brood

Frisse bouillabaisse  			     14.50
Lichte saffraanbouillon met venkel, citrus, dagverse vis, 
geserveerd met brood en rouille

Eigerechten

Uitsmijter *  					       13.50
Ham en/of kaas 					   

Uitsmijter Bergvliet *  			     17.50
Gebakken paddenstoelen, ui en spek

Boeren Tosti’s

Tosti Classic *				        8.00
Ham en/of kaas 

Tosti Caprese *	  	   		      9.50
Mozzarella, pesto en tomaten

Tosti Bergvliet *				        9.50
Kaas, pikant gehakt, ui en een gebakken eitje 	



Salades klein of groot
 		

Aziatische krokante kipsalade *      19.50 | 23.50
Chinese kool, rode kool, sojaboontjes, rode ui, 
wortel, pinda, cashew, koriander en soja-sesamdressing

Salade warm gerookte zalm *  	  18.50 | 22.50
Kappertjes, komkommer, rode ui, avocado, 
dille, radijs en croutons

Salade carpaccio *	               	 18.50 | 22.50
Parmezaanse kaas, truffelmayonaise, 
pijnboompitten, rode ui en geroosterde tomaat

Salade gegrilde perzik *	   	  18.50 | 22.50
Burrata, zwarte olijvencrumble, geroosterde 
tomaat, rode ui en basilicum-muntdressing

Salade chorizo *	             	              18.50 | 22.50
Gebakken krieltjes, rode ui, geroosterde 
tomaat en paprika, peterselie en pittige mayo

Alle salades worden geserveerd met gezouten boter en brood     

Bijgerechten

Zomerse salade	  		     	      3.75

Supplement brood *		      	      2.75

Zuurdesembol van Bakkerij Van der Steen   8.75
Met gezouten boter

Portie verse friet 		  		       4.50  
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Voorgerechten

Tonijntartaar			     	   	   18.50
Wasabimayonaise, rode ui, wakame, edamame, 
furikake en een krokantje van zeewier	

Watermeloencarpaccio 	  		    16.50
Feta, geroosterde pistache, limoenrasp en 
basilicum-muntdressing

Rundercarpaccio 			                  17.25
Truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, 
pijnboompitten en rucola

Camembert uit de oven 		                 16.75
Honing, tijm, ingelegde appel, pecannoten, kervel, 
peterselie en zuurdesem

Frisse bouillabaisse 				     14.50
Lichte saffraanbouillon met venkel, citrus, dagverse vis, 
geserveerd met brood en rouille

Soep van de maand				        9.25

Proeverij vanaf 2 personen 	        16.75 p.p.
Een verfijnde selectie van smaakvolle 
voorgerechten, om samen van te genieten

Salades klein of groot

Bekijk onze salades op de lunchpagina.

Maandmenu

Diner
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Hoofdgerechten

Kipsaté van de grill				      21.75
Atjar, bosui, krokante ui, kokos, kroepoek en friet

Smashed burger 				      23.00
100% runderburger, uiencompote, 
tomaat, cheddar en friet

Asian kipburger				      23.00
Krokante kip, pittige limoenmayonaise, 
gefrituurde uitjes, rodekoolsalade, cheddar en friet

Steak van de zijlende (200 gram)		    31.50
Groene asperges, mosterdcrème, rodewijnjus en friet

Dorade en papillote				     29.50
Venkel, cherrytomaat, citroen, witte wijn, olijf, 
tijm en aardappelmousseline

Surf & turf 					       34.50
Bavette, knoflookgamba’s, chimichurri, bataatpuree, 
bimi en krokante aardappel

Pasta burrata 				      24.50
Geroosterde tomaat, Parmezaanse kaas, 
pijnboompitten, basilicum en crispy chili

Nagerechten

Eton Mess			        		      9.25
Drie bereidingen van aardbei, meringue, Grand 
Marnier-yoghurt crème en citroenolie

Groene appel-selderij extract	  	     9.25
Gember, gin, mascarpone crème, limoensorbet en 
vlierbloesemparels

Dessert van de maand			       9.25
Vraag naar ons maanddessert

Kaasplankje					       16.00
Saint-Marcellin, comté réserve, époisses, 
bleu d’Auveregne, walnoten, druiven, notenbrood 
en vijgencompote

Scan de QR-code voor 
ons maandmenu.





De perfecte setting voor elk moment
Vier jouw speciale moment

Of het nu een verjaardag, Abraham of Sarah feest 

is, Landgoed Bergvliet biedt de perfecte setting voor 

een onvergetelijk feest. Kies voor onze sfeervolle 

Koetshuislocatie en geniet van heerlijke gerechten, 

van barbecue tot walking dinner. Wij zorgen voor 

alle details, zodat jij optimaal kunt genieten.

Inspirerende vergaderruimtes 

Ook zakelijk biedt Landgoed Bergvliet de ideale 

omgeving: vergader, train of workshop in onze 

stijlvolle ruimtes, omringd door rust en natuur. 

Maak gebruik van onze verfrissende selfservice-

bar en combineer je bijeenkomst met lunchen of 

dineren in ons restaurant.

Gezellige bedrijfsborrels 

Onze verlichte driving range, met Trackman is de 

ideale plek voor een bedrijfsborrel of feest. Sla 

een balletje, speel uitdagende virtuele spelletjes of 

onderlinge wedstrijdjes. Golfervaring is niet nodig 

en clubs zijn te huur. Perfect voor teambuilding, of 

een gezellig bedrijfsuitje. Geniet van de bruisende 

sfeer bij onze gezellige BRIGHTY’s GOLFBAR.

M
eer info



Ontdek onze demodagen
Golf Academy Landgoed Bergvliet

Bij de Golf Academy zijn onze demodagen dé ideale 

gelegenheid om de allernieuwste golfuitrusting 

uit te proberen en je spel te verfijnen. Of je nu net 

begint, of al jaren speelt, je krijgt de kans om clubs 

van topmerken te testen en persoonlijk advies te 

ontvangen van onze ervaren golfpro’s.

Wanneer? 

Scan de QR-code voor meer informatie, over onze 

gratis demodagen. We organiseren ze regelmatig, 

dus er is altijd een moment om aan te sluiten. 

Schrijf je in voor de nieuwsbrief, om bericht te 

krijgen zodra nieuwe data bekend zijn.

M
eer info



Tot de volgende flight!

Volg Landgoed Bergvliet online – scan de QR-code – @LANDGOEDBERGVLIET


